LES P’TITS MARMITONS

EL S

VOUS PROPOSENT

L& RECETTE DES SABLES

Pour 8 personnes
Ingrédients :

- 500 g de farine

- 250gde sucre

- 250 gde beurre

- 3 ceufs

- 1cuillere a café de cannelle

Recette :

Dans un saladier, verser la farine et le sucre : mélanger, ensuite ajouter les
ceufs et 1a aussi bien mélanger, verser le beurre fondu, mélanger a nouveau
et ajouter enfin la cannelle.

Etaler la pate et a I'aide d’emportes piéces créer différentes formes.

Pour dorer tout cela, n’oubliez pas de pas de badigeonner les patisseries
avec un jaune d’ceuf.

Préchauffer le four a 160 degrés pendant 5 minutes et cuire a 140 degrés

BONNE DEGUSTATION !



